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【 おすすめ商品のご提案 】

『頑固なまでに鉄鍋主義！』 の
サミット工業 『エンボス」 鉄鍋

「圧倒的な軽さ」と「油馴染み抜群」の
杉山金属 『匠味 鉄フライパンシリーズ』

●匠味 鉄ミニフライパン
KS-3358【20cm】
◇寸法 W210×D360×H90mm　◇重量:510g
◇JAN:4900896133584 上代 \3,000(税抜)

●匠味 鉄フライパン
KS-3042【23cm】
◇寸法 W230×D395×H80mm　◇重量:620g
◇JAN:4900896130422上代 \3,000(税抜)
KS-3044【26cm】
◇寸法 W265×D420×H90mm　◇重量:765g
◇JAN:4900896130446上代 \3,500(税抜)
KS-3360【28cm】
◇寸法 W290×D450×H80mm　◇重量:844g
◇JAN:4900896133607上代 \3,500(税抜)

◇材質　鍋／鉄、柄／木　◇日本製（新潟県燕市） 

●匠味 鉄ミニイタメ鍋
KS-3351【20cm】
◇寸法 W210×D365×H105mm　◇重量:590g
◇JAN:4900896133515 上代 \3,000(税抜)

●匠味 鉄イタメ鍋
KS-3039【23cm】
◇寸法 W230×D390×H120mm　◇重量:730g
◇JAN:4900896130392上代 \3,500(税抜)

◇材質　鍋／鉄、柄／木　◇日本製（新潟県燕市） 

●匠味 鉄マルチパン
KS-3040【23cm】
◇寸法 W230×D390×H120mm　◇重量:820g
◇JAN:4900896130408上代 \3,500(税抜)

◇材質　鍋／鉄、柄／木　◇日本製（新潟県燕市） 

杉山金属の『ナノエンボス🄬』
肉眼では確認できないレベルで
表面が凸凹。
油がよくなじみ、焦げ付きにくい.

●焼く鍋シリーズ  エンボスフライパン
【20cm】◇寸法 W200×D404×H95mm　◇重量:520g
 ◇JAN:4582257001666 上代 \3,200(税抜)
【22cm】◇寸法 W220×D414×H97mm　◇重量:629g
 ◇JAN:4582257001673 上代 \3,400(税抜)
【24cm】◇寸法 W240×D425×H105mm◇重量:720g
 ◇JAN:4582257000232 上代 \3,900(税抜)
【26cm】◇寸法 W260×D430×H110mm◇重量:824g
 ◇JAN:4582257001680 上代 \4,500(税抜)
【28cm】◇寸法 W280×D435×H113mm◇重量:958g
 ◇JAN:4582257001697 上代 \5,000(税抜)

 ◇材質　鍋／鉄、柄／木　◇日本製（新潟県燕市） 

●炒める鍋シリーズ  エンボス北京鍋
【24cm】◇寸法 W240×D430×H145mm◇重量:810g
 ◇JAN:4582257001604 上代 \4,000(税抜)
【26cm】◇寸法 W260×D460×H151mm◇重量:880g
 ◇JAN:4582257001611 上代 \4,500(税抜)
【28cm】◇寸法 W280×D480×H115mm◇重量:950g
 ◇JAN:4582257000249 上代 \5,000(税抜)
【30cm】◇寸法 W300×D505×H130mm◇重量:970g
 ◇JAN:4582257001635 上代 \5,500(税抜)
【33cm】◇寸法 W330×D540×H130mm◇重量:1200g
 ◇JAN:4582257002977 上代 \6,000(税抜)

 ◇材質　鍋／鉄、柄／木　◇日本製（新潟県燕市）

鉄製 エンボス加工＆木柄フライパン 各種

最近話題の 『PFAS（有機フッ素化合物）問題』、
ご家庭でもPFASフリーを意識する方も増えてきております。

そこで、おススメするのは 『鉄鍋』
「重くて扱いが大変」、「コゲ付きが気になる」と敬遠しがちですが、
軽くて、コゲ付きにくく、取っ手が熱くならない木柄タイプをご紹介します!

当社が「この商品イチオシ！」とご紹介するコーナー

ＤＡＩＩＣＨＩとれんど ８月号

裏面は… スリースノー 『ステンレス 木柄 スパゲティー揚げ』 のご紹介です！

お盆休業日は8/8(金)PM～8/15(金)です。(8/7(木)まで受注、8/8(金)AMまで出荷可能)

8/18(月)より通常営業となります。長期休業となりますのでお早めの発注お願いいたします。

深さがあるので食材をこぼしにくい、炒め物や揚げ物に。

エンボス北京鍋

見るからに美味しそうな、程よい焼き目！

エンボスフライパン

程よい深さと角度で、炒め物はおまかせ！

匠味 鉄イタメ鍋シリーズ

深iいから、焼く・炒めるはもちろん、揚げも得意！

匠味 鉄マルチパン

サミット工業の『エンボス』
表面の凸凹で焦げつきにくい。

フライパンでステーキを焼くと、

見るからに美味しそうな程よい

焼き目が付く。

焦げ付きにくいから、焼き物が楽しい！

匠味 鉄フライパンシリーズ
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特別価格でご用意できます。
お問合せください ! 

第一産業株式会社
〒959-1287 新潟県燕市大関219-1
TEL 0256-62-2531 FAX 0256-62-3086
http://www.daiichi-sangyou.jp

ご提供価格につきましては、 第一産業(株)営業担当、
または営業事務にお気軽にお問合せください。

●こちらの「ＤＡＩＩＣＨＩとれんど」 （HP版） は当社HPからダウンロード可能です→→

◇網部:幅φ130×深さ190mm
◇柄長:190mm ◇重量:440g
◇JAN:4989083302033

上代価格 ¥5,700(税抜)

◇網部:幅φ150×深さ230mm
◇柄長:190mm ◇重量:705g
◇JAN:4989083302026

上代価格 ¥6,850(税抜)

◇網部:幅φ110×深さ300mm
◇柄長:190mm ◇重量:505g
◇JAN:4989083303450

上代価格 ¥6,750(税抜)

●スリースノー ステンレス 木柄 スパゲティー揚げ
仕様（共通）
◇材質:網・ワイヤー／18-8ステンレス（SUS304）、柄／木
◇網部メッシュ（開き目）:16メッシュ(1.1) ◇日本製

ステンレス 木柄 スパゲティー揚げ

小
No.30203

大
No.30202

スリム
No.30205

『スパゲティ麺用』 の茹でザルです

◆ロングパスタに対応する縦型

◆大・小・スリムの3サイズ展開
調理するスパゲティの量に合わせてお選びできます

◆丈夫で衛生的なステンレス製網

◆手になじんで握りやすい木製ハンドル
ワイヤーが熱くなっても手に触れにくい設計、安心です


