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【 おすすめ商品のご提案 】

その第一弾は！
『業務用まな板の価格ダウン対策!!』
まな板の厚さを少し薄くし、
お安くご提供できるようにしました!

昨今の急激な物価上昇に対し、私ども第一産業は
「どうしたら販売価格、コストを下げて、
ユーザー様に良品質の商品をお届けできるか」を考え、

更なるオリジナル商品の企画・販売をしていきます！

まな板の傷がつきにくい！ 食材の色がつきにくい！
木製まな板のように刃当たりがやわらかく、包丁にやさしい！

いつもは当社が「イチオシ！」とご紹介するコーナーですが、
今月は当社を「イチオシ！」と紹介させて頂きます！

ＤＡＩＩＣＨＩとれんど ６月号

第一産業オリジナル 業務用プロユースまな板 厚さ15mm

裏面は… 第一産業オリジナル、エコで安全な『選別オガ炭』のご紹介です！

●大量仕入れによる特価をご希望の方は、当社営業担当までお問い合わせお待ちしております！

安心・安全の日本製
made in JAPAN

実は今、まな板は
“国産の方が、安くて品質が良い”

時代です!！

[ 仕様 ]
◇材質：ポリエチレン
◇耐冷・耐熱温度：-30～＋70℃
◇生産国：日本

●使用上のご注意
・ステンレスなどの調理台の上でご使用になるときは、 台とまな板の間に
布巾などの薄い敷物を敷いてください。
・このまな板は合成樹脂性です。直火にふれたり、煮え立った鍋などをのせ
たり、ガスコンロや 湯沸しなどのそばに置かないで下さい。
まな板が溶けたり変形する恐れがあります。
・ご使用後はなるべく早く洗剤で洗い、乾いた布で表面の水分を拭きとって
風通しのよい場所に保管してください。
・消毒には、漂白剤の使用をおすすめします。

【棚卸期間中の営業について】
6/29(木)～6/30(金)は棚卸しのため休業致します。7/3(月)より通常営業となります。

DA//CHIDA//CHI
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◀ 価格が厳選特価となっておりますので、
10kg×２カートンで１束として販売致します。

●職人シリーズ 選別オガ炭10kg
DS-OGT-10

◇等級:特級・備長炭焼(硬質)
◇製造国:中国
◇ＪＡＮ:4560354036118
上代価格 2カートン ¥7,600(税抜)

(1カートン当たり ¥3,800(税抜))

職人シリーズ職人シリーズ

選別オガ炭選別オガ炭

裏面は… 第一産業オリジナル、エコで安全な『選別オガ炭』のご紹介です！

２枚目は… 異物混入防止対策！カネタ商会『ステンレスクリップボード』と、
カレー料理に大活躍！『ステンレス製 カレーボール・カレー皿』のご紹介です！

業務用炭のプロ、第一産業オリジナル エコで安全な木炭

◆職人が選別した品質最高のオガ炭です!
◆長時間の燃焼、火持ちも良好!
◆形が揃っており、軽く、折りやすいので
コンロや七輪にも敷き詰めやすい!

◆爆ぜないのでアウトドア、バーベキューに最適!

特級・備長炭焼

写真はイメージです。
カゴは付いておりません。

『オガ炭(大鋸炭・オガライト製炭)』は、
〇製材時に発生するオガクズ(大鋸屑)を圧縮加熱成形して
製造するオガライト(成形薪)を主な原料とした木炭です。
製法や炭としての性質は白炭に似ています。

〇比較的安価で経済的な上、火力・火持ち・焼き上がりなども
天然炭に見劣りしないコストパフォーマンスの良い炭です。

〇爆跳（爆ぜる）の心配もほとんどなく、煙も出にくいので安心
して使えます。

〇数量・送り先によって価格が変わってきますので別途お見積りさせて頂きます。
〇この他にも国産オガ炭等、商品は多数種ございますので、お客様のご要望に沿った商品をご提案させて頂きます。
ご要望・ご質問等も気軽にお問合せください。

業務用

※ご注意※
・ 火おこしの際の急激な過熱は

絶対におやめください。
・ 十分な換気をしてください。
・ 消火は完全に行ってください。

DS-OGT-10

写真はイメージです。

★ 10kg×20カートンで運賃元払いとなります。
(遠隔地は別途運賃頂きます。
詳細はお問合せください)

『選別オガ炭』 は、焼鳥・焼肉・ウナギなど
炭火料理が中心の飲食店で
調理用の燃料として多用されています。
もちろん、バーベキューでも大活躍です!  
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裏面は…  カレー料理に！『ステンレス製 カレーボール・カレー皿』のご紹介！

カレー料理に大活躍！『ステンレス製 カレーボール・カレー皿』のご紹介です！

従来のプラスチック製バインダーは、
万一破損した場合、プラスチック片が製品の中に混入してしまうというリスクがありました。
そのうえ、一度混入したプラスチックは金属探知機を使っても容易に発見されません。
また既存のバインダーのほとんどは、本体やクリップ部分にスチールを使っていたため、
その部分がサビてしまい、サビが製品の中に混入すると言うリスクがありました。

『ステンレスクリップボード』は、
クリップ部に板バネを使うことによりオールステンレス（SUS304）製を実現しています。
ですから割れませんし、サビることもありません。

・・・異物混入がおきてしまう前に、ぜひ早めの対策を！

価格・詳細等は、第一産業まで
お問い合わせください。

写真はイメージです。
ネックストラップタイプです。
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●カレーボール(ライス皿) DS-KBR120
◇サイズ:約φ120×H31mm
◇JAN:4560354036156
上代価格 1個 ¥700(税抜)

軽くて丈夫！ 本場のカレーの雰囲気を！

18-0ステンレス カレーボール （新潟県燕市産）

第一産業株式会社 〒959-1287 新潟県燕市大関219-1
TEL 0256-62-2531 FAX 0256-62-3086
http://www.daiichi-sangyou.jp

ご提供価格につきましては、弊社営業担当または営業事務にお気軽にお問合せください。
なお、「ＤＡＩＩＣＨＩとれんど」は貴社でご利用できるよう、データファイルにてお渡し可能です。
ご希望の方は gyoumu@daiichi-sangyou.jp までご連絡ください。

裏面は…  カレー料理に！『ステンレス製 カレーボール・カレー皿』のご紹介！

インド・ネパール料理に大活躍!
アウトドアにも便利!

●カレー皿 丸 小（10 1/2インチ）

◇サイズ:約275×168×H33mm
◇JAN:4538085010660
上代価格 ¥2,540(税抜)

●ベーカー皿 小（9 1/2インチ）

◇サイズ:約240×156×H42mm
◇JAN:4538085010516
上代価格 ¥2,370(税抜)

●小判ボール（9インチ）

◇サイズ:約225×155×H27mm
◇JAN:4538085010639
上代価格 ¥2,510(税抜)

お皿にライスやナン、
ボールにカレーを入れて
ワンプレートランチとして

『カレー皿』より一回り小さく少し深い、
一人前にちょうどいいサイズ。

1968年発売の超ロングセラー商品。
永年、海上自衛隊でも採用されています。

平たくて浅いので、ナポリタンや冷麺など
カレー以外のお料理にも活躍！

耐久性に優れ、お手入れしやすいステンレス製カレー皿

ＩＫＤ 18-8ステンレス カレー皿、他 （新潟県燕市産）

第一産業オリジナル

カレーや野菜を小分けに盛るための小さめの器です。
内面は小キズが目立ちにくいツヤ消し仕上げ。
日本製でしっかりした作りなので変形しにくく長持ちします。
軽く割れにくいので、料理の下準備用の器としても。

写真はイメージです。

ご使用例

ステンレス製食器は
軽く、割れにくく
アウトドア使用にも
最適です

●カレーボール DS-KB100
◇サイズ:約φ100×H38mm
◇JAN:4560354036149
上代価格 1個 ¥600(税抜)

写真はイメージです。

新潟県
燕市製

インド・ネパール料理の定番、
ステンレス製のボールや皿に
数種類のカレーと野菜を盛って
本場のカレー気分を楽しみませんか！

ステンレス製
カレーボール
＆ カレー皿

平底で少し浅め


