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【 おすすめ商品のご提案 】ＤＡＩＩＣＨＩとれんど 12月号

裏面は… 干し柿作りに便利な『柿クリップB型』のご紹介です！

洋包丁用

※和包丁用はお問合せください

調理人の大切な包丁の保管・持ち運びには
アタッシュケースタイプがおすすめ！

当社が「この商品イチオシ！」とご紹介するコーナー

国産手づくり黒包丁用ケース（洋包丁入れ ･ 和洋包丁入れ）

料理人の命ともいえる包丁。大事な包丁を安全に収納し、サビにくい

状態で保管、そして安心して持ち運び選びたいものです。

そこで、頑丈で、一度に何本も持ち運べ、高級感もある
アタッシュ型包丁用ケースをご紹介します！

年賀状辞退のお知らせ

貴社益々ご清祥のこととお慶び申し上げます。平素は格別のご高配を賜り、厚く御礼申し上げます。

さて、弊社では環境配慮など社会情勢を鑑み、今後、年賀状でのご挨拶を控えさせて頂きます。

甚だ勝手ではございますが、何卒ご理解と引き続きご厚情を賜りますようお願い申し上げます。

皆様の益々のご発展とご健勝をお祈り申し上げます。

第一産業株式会社 代表取締役 吉田隆

皆様には本年1年間大変お世話になり、心より感謝申し上げます。

本年度の年末年始休暇は12/29(木)～1/4(水)となります。
年内の最終出荷日は12/27(火)です。1/5(木)より通常営業となります。
来年も本年同様のご愛顧の程、よろしくお願い申し上げます。

職人がひとつずつ丁寧に手作りした頑丈な包丁用ケースです
◆調理用包丁を安全に収納し、保管や持ち運びにも便利！
◆保管に安心なカギ付き。また、底が汚れにくい足付き。
◆外装は落ち着きのあるレザー調の黒、内装は包丁を引きたてる高級感のある赤。

●洋包丁8丁入れ DSHO-5758
◇最大包丁サイズ:牛刀360ｍｍ
◇商品サイズ:575×280×100ｍｍ
◇JAN:4560354035913
上代価格 ¥33,000(税別)

●和洋兼用６丁入れ DSHO-4706
◇最大包丁サイズ:柳刃・牛刀240㎜
◇商品サイズ:470×190×95ｍｍ
◇JAN:4560354035920
上代価格 ¥25,000(税別)

和洋兼用

安全に保管できて
持ち運びしやすい
ケースが欲しい♥
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裏面は… 干し柿作りに便利な『柿クリップB型』のご紹介です！

２枚目は…『国産釜飯セット 各種』と『国産いろり鍋15ｃｍ』、のご紹介と、
当社オリジナル商品の『貴社名入りチラシ』のご案内です！

●柿クリップB型（10本1組）
◇長さ:約1m（クリップ15個付）
◇材質:ポリプロピレン（抗菌剤処理済） 定価 ¥1,300(税別)

柿クリップＢ型 １０本１組
ポリプロピレン製（抗菌剤処理済）

雨・露の当たらない、風通しのよい場所に吊るします

皮をむいた柿の軸を穴に入れ、
狭い方へ引き下げる。

できた干し柿を穴の広い方に
ずらしてはずす。

大量の干し柿作業がとっても簡単に!
再利用もできて経済的にもうれしい!

◆柿のなり軸だけあれば良いため、収穫労力が大幅に節減！

◆皮をむいた柿のなり軸を丸い穴に入れ、引き下げるだけ！
吊り作業の大幅省力化に貢献！

◆干し上がった柿をはずす際は、柿クリップの最下部を持ち、
逆さにして、手の指の間を使って柿をずらすと、連続的に
簡単にはずれます。

◆一体成型のため作業性が非常に高く、また保管、再利用の
際にも大変扱いやすいクリップです。

10本1組です

簡単に美味しい
干し柿を作れます♥

なり軸を残して１カットするだけ！
Ｔ字にカットしなくてＯＫ！
収穫作業がラク☆

柿クリップＢ型

●１本に１５個のクリップ付

●一体成型で作業も
保存もしやすい !

●再利用できます !

クリップの最下部を
持ち、逆さにする
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軽くて扱いやすいアルミ製いろり鍋
一番売れてるサイズです！

国産 いろり鍋 15ｃｍ （フッ素なし）

◆今一番需要のあるお一人様用サイズ!
◆鉄製に比べて軽量のアルミ製で扱いやすい!

◎コンロセットと合わせれば宴会用として
お使いいただけます。

●国産いろり鍋15ｃｍ（フッ素なし）
◇鍋寸法:約φ15×Ｈ6.3cm
◇容量:0.7ℓ
◇材質:鍋／アルミ、蓋／天然木
◇JAN:4582343921694
上代価格 ¥1,900(税別）

第一産業は国産の釜飯セット・いろり鍋を
多数在庫いたしております!!

当社オリジナル商品の『貴社名入りチラシ』のご案内です！

裏面は… 当社オリジナル商品の“貴社名入りチラシ”のご紹介です！

在庫しました！

※１８ｃｍ以下の鍋でガス使用の場合は
『いろり鍋（フッ素加工）』をお使い下さい。
詳しくはお問い合わせ下さい。

①釜飯(木蓋付)1合用
◇材質:アルミ（フッ素加工なし）
◇内寸:φ11.5×Ｈ8cm
◇釜容量:750cc
上代価格 ¥2,700(税別)

0.5合用

１合用 １合用

１合用 １合用

フッ素

フッ素

サイズ、フッ素加工、カマド付…用途に合わせて！

国産 釜めし用釜・カマドセット 各種

②釜飯(木蓋付)〈フッ素〉1合用
◇材質:アルミ（フッ素加工）
◇内寸:φ11.5×Ｈ8cm
◇釜容量:750cc
上代価格 ¥3,000(税別)

③ミニ釜飯カマドセット(黒)0.5合用
◇材質:アルミ（フッ素加工なし）
◇寸法:16.5×16.5×Ｈ18cm
◇釜内寸:φ9×Ｈ6.5cm
◇釜容量:350cc
上代価格 ¥5,500(税別)

④釜飯カマドセット（黒）1合用
◇材質:アルミ（フッ素加工なし）
◇寸法:19×19×Ｈ21.5cm
◇釜内寸:φ11.5×Ｈ8cm
◇釜容量:750cc
上代価格 ¥5,900(税別)

※煮こぼれフードは
別売です。 ↘

↙

⑤フッ素加工釜飯カマドセット（黒）1合用
◇材質:アルミ（フッ素加工）
◇寸法:19×19×Ｈ21.5cm
◇釜内寸:φ11.5×Ｈ8cm
◇釜容量:750cc
上代価格 ¥6,300(税別)

数量・特価のご相談は
営業担当まで
お問い合わせください
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第一産業株式会社
〒959-1287 新潟県燕市大関219-1
TEL 0256-62-2531 FAX 0256-62-3086
http://www.daiichi-sangyou.jp

第一産業株式会社 〒959-1287 新潟県燕市大関219-1
TEL 0256-62-2531 FAX 0256-62-3086
http://www.daiichi-sangyou.jp

ご提供価格につきましては、弊社営業担当または営業事務にお気軽にお問合せください。
なお、「ＤＡＩＩＣＨＩとれんど」は貴社でご利用できるよう、データファイルにてお渡し可能です。
ご希望の方は gyoumu@daiichi-sangyou.jp までご連絡ください。

裏面は… 当社オリジナル商品の“貴社名入りチラシ”のご紹介です！

●これ以外にも当社オリジナル商品チラシがございます。
当社担当までお気軽にお問い合わせください。

貴社指定の内容に変更できます！

チラシ作成致します!


